
Liebe Gäste, 

auch in diesem Jahr verwöhnen wir Sie an den Weihnachtsfeiertagen mit einem festlichen 3-Gang- oder 4-Gang-

Menü. Stellen Sie Ihr persönliches Menü zusammen – mit Wahl aus zwei Suppen, einem Salat, drei Hauptgängen und 

einem Dessert. Für unsere kleinen Gäste steht eine Kinderkarte zur Verfügung. 

Ab einer Gruppengröße von 10 Personen bitten wir um eine Vorauswahl der Hauptgänge bzw. Menüs, damit sich 

unsere Küche optimal vorbereiten kann – das wäre für uns eine große Hilfe. Eine Rückmeldung bis spätestens 14.12. 

wäre hier sehr hilfreich. 

Bitte beachten Sie, dass wir an den Weihnachtsfeiertagen keine Umbestellungen vornehmen können. Ebenso auch 

keine Beilagen Änderungen. Sonderwünsche – wie etwa vegane Gerichte oder Unverträglichkeiten – teilen Sie uns 

bitte spätestens sieben Tage vor Weihnachten mit.  

Bitte erscheinen Sie pünktlich zu Ihrer Reservierungszeit. Wir bitten ausdrücklich darum, uns Änderungen in der 

Personenanzahl – sei es durch Absagen oder zusätzliche Gäste – frühzeitig mitzuteilen, damit wir unsere 

Tischplanung an den stark frequentierten Feiertagen entsprechend anpassen können. 

 

Nicht stornierte, aber reservierte Plätze behalten wir uns vor, in Rechnung zu stellen. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und wünschen Ihnen schon jetzt genussvolle und festliche Feiertage bei uns in 

Heidi’s Küfer. 

 

4-GANG-WEIHNACHTSMENÜ 
 

Brot & Butter | Suppe | Feldsalat | Kalbsrücken | Dessert 

61 € 

oder 

Brot & Butter | Suppe | Feldsalat | Maishähnchen | Dessert 

58 € 

oder 

Brot & Butter | Suppe | Feldsalat | Pasta | Dessert 

55 € 

3-GANG-WEIHNACHTSMENÜ 
 

Brot & Butter | Suppe oder Feldsalat | Kalbsrücken | Dessert 

52 €  

oder 

Brot & Butter | Suppe oder Feldsalat | Maishähnchen | Dessert 

49 € 

oder 

Brot & Butter | Suppe oder Feldsalat | Pasta | Dessert 

46 € 



HEIDI´S WEIHNACHTS- BRETTLI 
für 2–4 Personen zum Teilen 

Ein festlicher Aperitif-Moment für die ganze Familie: 

ein liebevoll angerichtetes Brett mit kleinen Leckereien –Schinken, Käse, Oliven, und winterlichen Kleinigkeiten. 

24 € / Brettli 

 

WEIHNACHTSMENÜ  
 

Suppen 

Grießnockensuppe 

kräftige Rinderkraftbrühe vom Tafelspitz | hausgemachte Grießnocken 

oder 

Karotten-Ingwer-Suppe 

cremiges Süppchen von der Karotte | frischer Ingwer | feine Orangennote | Chili Öl 

 

Salat 

Feldsalat vom Kaiserstuhl 

mit hausgemachtem Kartoffeldressing | knusprige Kracherle 

Dazu empfehlen wir: 

zarte Tranchen von der geräucherter Entenbrust | Orangen-Preiselbeer-Chutney 

+8 € 

 

Hauptspeisen 

Maishähnchenbrust Suprême 

zart gebraten | Kartoffelgratin | buntes Wintergemüse | Geflügeljus 

oder 

Kalbsrückensteak 

rosa gebraten | haugemachte Spätzle | buntes Wintergemüse | Morchel Rahm Sauce 

oder 

Caramelli mit Steinpilzen 

gefüllte Pasta | cremige Steinpilzsoße | Parmesan & Kräuter 

 

 Dessert 

Weihnachtliches Dessert-Trio 

Spekulatius-Crème-Brûlée | Zimteis | Brombeeren Ragout 

 


