Aus Liebe zum Genuss - Heidi’s Handschrift
Regional, frisch und saisonal - so kochen wir.
Unsere Zutaten stammen von vertrauten Erzeugern aus der Region,
die Qualitat liegt uns am Herzen.
Mit Leidenschaft und Sorgfalt entsteht daraus das, was Heidi am
liebsten hat: ehrlicher Geschmack, der Freude macht.

HAPPCHEN VORNKEWEG
MAGEN TRATZERL
Apfelgriebenschmalz | Tomatenbutter | Brotkorb 5
APERO PLATTLI
samtiger Rote Beete Hummus | Tomatenbutter | Oliven
cremiger Biiffel Mozzarella & Basilikum Pesto | Landjager | Brotkorb 14
VORSPEISEN

FLADLE-SUPPE
Rinderkraftbriihe vom Tafelspitz | Krauterfladle
klein | grof 6.50 | 8.50

LEBERKNODEL-SUPPE
Rinderkraftbriihe vom Tafelspitz | Leberknadel
klein | groB 7.509.50

VORSPEISENVARIATION FUR ZWEI
Biindnerfleisch | Olivendl | Feldsalat Bouquet | Zitrone
Shrimps | Dillcreme | Gurke
Tomaten | cremiger Biiffelmozzarella | hausgemachtes Basilikum Pesto 19

CARPACCIO
vom Rinderfilet | Parmesan | Feldsalat Bouquet 16



HAUPTGANGE

BAYERISCHER SCHWEINEBRATEN
saftiger Schweinebraten | zwei handgedrehte Kartoffelknddel |
kraftige DunkelbiersoBe | Krautsalat mit Speck

KALBSLEBER (NUR AM DIENSTAG)
gerdstet oder sauer | Bragele

WIENER SCHNITZEL
knusprig gebackenes Schnitzel vom Kalbsriicken
Bragele | Preiselbeeren

ZWIEBELROSTBRATEN (250 GR)
feiner Rostbraten von der deutschen Rinderfarse | hausgemachte Spatzle
frisch gerdstete Zwiebeln | Marktgemiise | Rosmarin-Thymian Sauce

RINDERFILET (250 GR)
zartes Filet von der deutschen Rinderfarse | cremiges Kartoffel Gratin
Marktgemiise | Pfeffer Rahm Sauce

FLAMMLACHSFILET IM BUCHENSPAN
saftiges Flammlachsfilet im Buchenspan gegart
duftige Rosmarinkartoffeln | Marktgemiise | hausgemachtes Zaziki

SCHLUTZKRAPFEN KURBIS

Teigtaschen gefiillt mit Kiirbis und Ricotta | zerlassene Butter
ofengerdsteter Hokkaido-Kiirbis | Kiirbiskerndl | Kiirbiskerne | Parmesan

Vegan @ Vegetarisch

21
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34
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24



SALATE & BOWL

HERBST BOWL ,RUBY & GOLD“
@ Quinoa | Kaiserstiihler Feldsalat | ofengerdsteter Hokkaido-Kiirbis

Rote Beete | cremiger Biiffelmozzarella | gerdstete Kiirbiskerne
Tahini-Joghurt-Sauce

mit einem Hahnchenbrustfilet
mit einem Lachsfilet im Buchenspan

FELDSALAT
vom Kaiserstuhl | cremiges Kartoffeldressing | Kracherle

klein | groB

mit einem Hahnchenbrustfilet
mit einem Lachsfilet im Buchenspan

KAISERSTUHL SALAT
@ Feldsalat vom Kaiserstuhl | cremiges Kartoffeldressing | Kracherle
Bragele | hausgemachter Bibeleskas

mit einem Hahnchenbrustfilet
mit einem Lachsfilet im Buchenspan
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Alle Preise in Euro. Umbestellungen von Beilagen berechnen wir mit 1.50 Euro. Fiir Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser
Servicepersonal. ,Sharing is caring.” Sie machten sich ein Gericht mit mehreren Personen teilen? Wir berechnen 2.50 Euro pro weitere

Person fiir das Gedeck.



DESSERT

EIS
Schokolade | Vanille | Walnuss | Erdbeere

SORBET
Cassis | Mango | Zitrone

AFFOGATO
1Kugel Vanilleeis | Espresso

CAFE GOURMAND
Mini Apfel-Zimt Bamchen | 1 Espresso

CREME BRULEE
Sorbet

SCHOKOTORTLE
lauwarmes Schokotortle | Vanilleeis | Sahne

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL
mit Rumrosinen | Nussbrasel | Vanillesauce

El El, ElI
Vanille Eis | Mini Kasekuchen | Eierlikor

pro Kugel 2.70

pro Kugel 2.90

5.50

9.50



HEIDIS EMPFEHLUNG

LINSENGEMUSE WIE BEI OMA
herzhaftes Linsengemiise | hausgemachte Spatzle | Wienerle

GANSEKEULE
knusprig aus dem Ofen | 2 handgedrehte Kartoffelknddel
wiirziges Rotkraut mit winterlichen Gewiirzen | Orangen-Gansejus

HIRSCHGULASCH
zart geschmort | hausgemachte Spatzle | wiirziges Rotkraut
Preiselbeer-Birne

GANSEZEIT I HEIDI"S KUFER
USER GANSEMENU

FELDSALAT
vom Kaiserstuhl | cremiges Kartoffeldressing | Kracherle

GANSEKEULE
knusprig aus dem Ofen | 2 handgedrehte Kartoffelknddel
wiirziges Rotkraut mit winterlichen Gewiirzen | Orangen-Gansejus

DESSERT
Zitronen Tartelette | Erdbeer Sorbet

Meniipreis
(keine Umbestellungen maglich)
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