HAPPCHEK VORNEWEG

HAPPCHEN MIX - STELL DIR DEINEN EIGENEN MIX ZUSAMMEN
Brotkorh

Apfelgriebenschmalz

@ cremige Tomatenbutter
griine & schwarze Oliven

Parmesanwiirfel

VORSPEISEN

FLADLE-SUPPE
Rinderkraftbriihe vom Tafelspitz | Krauterfladle
klein | grof

LEBERKNODEL-SUPPE
Rinderkraftbriihe vom Tafelspitz | Leberknddel
klein | grof

CARPACCIO
vom Rinderfilet | Parmesan | Rucola

VORSPEISENVARIATION FUR 2
Tafelspitz vom Kalb | Pesto
Shrimps | Dillcreme | Gurke
buntes Grillgemiise | Pinienkerne | Biiffelmozzarella

VEGGIE VORSPEISENVARIATION FUR 2
Kaiserstiihler Feldsalat | Kracherle
Ofenkiirbis | steirisches Kiirbiskernal
buntes Grillgemiise | Pinienkerne | Biiffelmozzarella

Vegan @ Vegetarisch

6.5018.50

7.5019.50
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HAUPTGANGE

KALBSLEBER (NUR DIENSTAGS)
sauer oder gerdstet | Bragele

BAYERISCHER SCHWEINEBRATEN
2 Kartoffelknddel | DunkelbiersoBe | Krautsalat mit Speck

WIENER SCHNITZEL
vom Kalbsriicken | Bragele | Preiselbeeren

ZWIEBELROSTBRATEN (250 GR)
von der Bodensee Rinderfarse | hausgemachte Spatzle
frische Rastzwiebeln | Marktgemiise | Rosmarin-Thymian Sauce

RUMPSTEAK (250 GR)
von der Bodensee Rinderfarse | Bragele
Marktgemiise | hausgemachte Krauterbutter

FLAMMLACHSFILETS
im Buchenspan | Rosmarinkartoffeln | Marktgemiise | Zaziki

SCHLUTZKRAPFEN SPINAT
Teigtaschen gefiillt mit Spinat & Ricotta | braune Butter | Parmesan
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SALATE & BOWL

KRAUTSALAT MIT SPECK 5

KAISERSTUHLER FELDSALAT
hausgemachtes Kartoffeldressing | Kaiserstiihler Schinkenspeck | Kracherle

klein 9
groB 13
mit gratinierten Ziegenkasetalern t 6
mit einem gegrillten Hahnchenbrustfilet + 9
mit einem Lachsfilet im Buchenspan + 12

LITTLE ITALY BOWL
Kritharaki (Reisnudeln)
Cocktailtomaten | Biiffelmozzarella | hausgemachtes Basilikum Pesto

buntes Grillgemiise | Kalamata Oliven | Grissini 17
mit einem gegrillten Hahnchenbrustfilet + 9
mit einem Lachsfilet im Buchenspan + 12

Gerne servieren wir lhnen zu unseren Salaten & unserer Bowl eine Portion
Bragele
Rosti Pommes
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Alle Preise in Euro.

Umbestellungen von Beilagen berechnen wir mit 1.50 Euro.
Fiir Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

,Sharing is caring.”
Sie mochten sich ein Gericht mit mehreren Personen teilen?
Wir berechnen 2.50 Euro pro weitere Person fiir das Gedeck.



DESSERT

DESSERT TRIO
Vanille Eis | Mini Kasekuchen | Eierlikor 8

SCHWARZWALD TRIO
Mini Schokokuchen | Espresso
Edles Fass Haselnussbrand oder Heidi’s Sauerkirschwasser 9.50

CREME BRULEE
Sorbet | Friichte 9

SCHOKOTORTLE
lauwarmes Schokotdrtle | Vanilleeis | Sahne 9

HOF EIS
Schokolade | Vanille | Joghurt-Heidelbeere pro Kugel 2.70

SORBET
Cassis | Erdbeere pro Kugel 2.90

AFFOGATO
1Kugel Hof Eis Vanille | Espresso 5.50



